ya Signature

Eine Reise durch die Geschmackswelten der chinesischen Kiiche

- vereint in einem Menu. Wir verwohnen Sie mit einer Auswahl an
Aromen und Texturen, prasentiert in den feinsten Gerichten unserer
Kiche!

A LA CARTE

vh X a4 PE 23€

e Sashimi de Chine
Sashimiplatte aus Bluefin- Thunfisch und schottischer Lachs,
dazu hausgerdstete Erdnusse, eingelegter Ingwer, Rettich und
Saisonsalat PEF

FHRERBEZMDE © 20€

o Rindertartar vom Rinderfilet
nach Hausrezept mit Sesamal, dazu chinesischer Pfannkuchen &¢

Kttt 19€

e Frittierte Wan Tan mit Triiffel-Ponzu-Mayo
2 Stuck gefillt mit geschmortem Rinderrip £©
2 Stiick geflllt mit Garnelen BES

WEmEN =L U 16€

e Gedampfte Broccoli
serviert mit Austern- KnoblauchsoRe AE&H

N 36€

e Kanton Ente
Gegrillte Ente nach traditionellem Rezept. Dazu Gurken, Lauch
und Pfannkuchen zum selbst Einrollen. Verfeinert mit unserer
hausgemachten HoisinsoBe &

JE 5 S ot A1 KR 39€

o Gebratener Hummerschwanz
mit Ponzubutter, serviert mit
Klebreisnudeln in traditionelle
Hongshao SolRe *BF
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ya Classic

Viele Stammgaste vermissen unser altes Menu aus dem Jahr 2020,
daher bieten wir es hier wieder als klassisches Menu an.

A LA CARTE

Ji ¥ O 14€

o Babyspinat mit Okra
in Sesampaste, Ponzusol3e und Wasabi °F

“XiEiE 0 20€
o Lachs-Tartar
mit Knoblauch, Chili und Koriander in Sojasauce und Sesamaol &F

ML PEE 16€

o Gedampfter Dumpling-Mix
2 Stlick gefillt mit Garnelen und Iberico Schwein
2 Stuick gefullt mit Rindfleisch. A&F

B 05 BF 5L 18€

o Gebratene Guo Tie
chinesische Dumplings mit Wantan- Teig
3 Stiick gefillt mit Black- Angus-Rinderhack, Paprika und Lauchzwiebeln
3 Stick gefillt mit Garnelen und Ingwer A&F

NZY AL 36€

o Kanton Ente
Gegrillte Ente nach traditionellem Rezept. Dazu Gurken, Lauch
und Pfannkuchen zum selbst Einrollen. Verfeinert mit unserer
hausgemachten HoisinsoRe zum Dippen A£

ATHAFEE R BB A DRt 38€

o Honshu Beef
Wagyu Beef in der Scheibe gegrillt, dazu unsere ya-Grillsol3e aus
Pfeffer, fruchtiger SojasoRe und Kaviar A&F
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ya Hot Surf & Turf

Die Aromen von Chili und Sichuanpfeffer bestimmen dieses Ment
aus Fleischgerichten und Meeresfrichten.

A LA CARTE

mrvhi © 16€

o Geddmpfte Aubergine
kalt serviert in einer pikanten Chili- Koriander-Sesamal-Vinaigrette,
dazu Japan-Mayo E©

MR H © 18€

e Entensalat
ausgelostes Entenkeulenfleisch mit Gurke in Sesam-Erdnuss-Chili-
Sofze PEF

YE UL AR X E 9% © 19€
o Krabbenkroketten mit
Kimchi-Mayo und Limettenblatter B¢EF

AMBBHT © 18¢€

e Wan Tan gefiillt mit Garnelen, 4 Stiick
mit eingelegtem Rettich, Koriander, Lauchzwiebeln in Chilidl -
TriffelsoRe A&F

A 55 ¥ 1 36€

e Kanton Ente
Gegrillte Ente nach traditionellem Rezept. Dazu Gurken, Lauch
und Pfannkuchen zum selbst Einrollen. Verfeinert mit unserer
hausgemachten HoisinsoRe zum Dippen #F

BRI ER © 32€

e Gebratene Riesengarnelen
mit Sichuanpfeffer im Ganzen serviert mit wirzig umhdllten
Cashewntissen in sif3sauerscharfer Sauce dazu Saison-gemtuse AEF
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e Menia 23
ya Delight

Frische, leichte Zutaten - lecker zubereitet. Ein Menu zum Geniel3en,
fur eine bewusste und gesunde Reise in die Welt der Dim Sum und
Kanton Ente.

A LA CARTE
WU L 9 16€

o Rote Bete Carpaccio
in Ponzu- Triffel- Vinaigrette £

TR Y © 20€

o Rindertartar vom Rinderfilet
nach Hausrezept mit Sesamal, dazu chinesischer Pfannkuchen E©

SR ED T © 18¢€

o Wan Tan gefiillt mit Garnelen 4 Stiick
mit eingelegtem Rettich, Koriander, Lachzwiebeln, Chilidl und frisch
gehobeltem Triiffel AEF

B 05 BF L 18€

® Gebratene Guo Tie
chinesische Dumplings mit Wantan- Teig
3 Stiick gefillt mit Black- Angus-Rinderhack, Paprika und Lauchzwiebeln
3 Stuick gefillt mit Garnelen und Ingwer A&F

A3 ¥ g 36€

o Kanton Ente
Gegrillte Ente nach traditionellem Rezept. Dazu Gurken, Lauch
und Pfannkuchen zum selbst Einrollen. Verfeinert mit unserer
hausgemachten Hoisinsol3e zum Dippen *F

WIRKLE 90 16€

o Gebratener Spitzkohl
mit Sichuanpfeffer, Knoblauch und Chili £

/ INsg.

ya Vegi Love

Unsere Gemuse- und Tofugerichte beweisen, wie kostlich vegeta-
rische Speisen sind. Wir betrachten diese Zutaten nicht als Fleisch-
Ersatz, wir kreieren eigenstandige Gerichte, die auch ,Nicht-Vegeta-
rier” Uberzeugen.

A LA CARTE

GEIEE 9 16€
o Tartar vom Seidentofu mit Okraschoten
mit Lauchzwiebeln in Sesam-Erdnusssol3e und Chiliol P

WYk @ 16€

© Rote Bete Carpaccio
in Ponzu- Triffel- Vinaigrette ©

BMUHE G e O 18€
o Traditionell Chinesischer Pfannkuchen

mit Lauchzwiebeln, hausgemachtem Humus mit Ya- Gewdurtzmischung
und eingelegter Rote Bete *

R EEivE — i 96 18€

© Hausgemachte Chinanudeln
Mit Erdnuss- und Sesampaste, frisch gehobeltem Triffel und
Chiliol. APEF

wxE 9 22€

o Gebratene Krauterseitlinge mit Seidentofu
dazu Saisongemuse, Knoblauch und Suf3kartoffel-Bandnudeln gebraten
in dunkler Sojasauce AE

W 9O 22€

@ Knusprige Austernpilte
in hausgemachter Sif3sauer scharfe SoRe &

| \ . - _
\ ( 95 € E X B zusatzstoffe / Indizierung

glutenhaltiges Getreide Milch und Milcherzeugnisse M Schwefeldioxid

N Koffeinhaltig

Eier und Eiererzeugnisse Farbstoff 0 Chininhaltig

Erdniisse und Erdnusserzeugnisse Sellerie und Sellerieerzeugnisse P mit SiiBungsmittel (Aspartam)
Q Sulfite

| 105€ |
‘2 Perf;ronen /

fiir
2 Personen

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse Glutamat

Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse Phosphat

/ Sesamsamen und Sesamerzeugnisse Antioxidationsmittel
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